
 

Holzofen Bäckerei Backplan 
Montag Eudoxos Brot 

Weizen VK, Weizen HW, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz, Salz, Gewürze 

Helles Landbrot 

Weizen WM, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz, Hefe, Salz, Zucker 

Dienstag Bauernbrot  

Weizen HW, Dinkel VK, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz,  Hefe, Salz, Malz 

Ciabatta  

Weizen HW, Roggen VK, Brösel, Hefe, Zucker, Backferment-Ansatz, Salz 

1kg Toastbrot  

Weizenmehl, Weizenmehl VK, Sonnenblumenkerne, Butter, Honig, Hefe, Salz 

Mittwoch Leinsamenbrot  

Weizen HW, Weizen VK, Roggen VK, Leinsamen, Apfel-Salz-Ansatz, Hefe, 

Zuckerrübensirup, Salz, Sesam 

Haferbaguette  

Weizen HW, Haferflocken, Sonnenblumenkerne, Malz, Hefe, Salz 

Dinkelmischbrot 

Dinkel VK, Dinkel HW, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz, Salz, Hefe, Malz 

Dinkelvollkorn 

Dinkel VK, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz, Salz, Gewürze 

Sternebrötli 

Weizenmehl HW, Malz, Hefe, Salz 

Donnerstag Dinkelbrötli 

Dinkelmehl, Malz, Hefe, Salz 

Blauen Ruchbrot 

Blauener Ruchmehl, Weizen WM, Honig-Salz-Ansatz, Salz, Malz, Hefe, Zucker 

Eudoxos Brot 

Weizen VK, Weizen HW, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz, Salz 

Saatensonne 

Roggenmehl VK, Weizenmehl HW, Sonnenblumenkerne, Leinsamen, Sesam, 

Hefe, Salz, Backmalz 

1kg Toastbrot  

Weizenmehl, Weizenmehl VK, Sonnenblumenkerne, Butter, Honig, Hefe, Salz 

Freitag Eudoxos Weizenvollkornbrot  

Weizen VK, Weizen HW, Roggen VK, Honig-Salz-Ansatz, Salz 

Ciabatta  

Weizen HW, Brösel, Roggen VK, Hefe, Backferment-Ansatz, Zucker, Salz 

Zopf 

Weizen HW, Weizen VK, Butter, Milch, Eier, Salz, Hefe, Zucker 
 

 

Legende: HW – Halbweissmehl, VK – Vollkornmehl.  Zutaten: biologische und biologisch-dynamische  

 

Bestellungen kann man abgeben direkt in der Bäckerei: Zum Bannhübel 6, 4144 Arlesheim 

telefonisch: (Mo – Fr von 7.00 – 11.30 und 13.00 – 15.00) 061 706 12 81. oder 

via e-Mail: Baeckerei.BT-BL@sonnenhofschweiz.ch 
 


